1/2 | 1/1
’ . . . 33.-/ 38.-
in Butter & Krdauter sautiert
Gazpacho kalte Tomatensuppe 14.- Entrecote «Cafe de Paris» 200 gr. in 45
[T S Streifen geschnitten und gratiniert '
elone vocado Schnitze
mit Serrano 6. Kalbsgeschnetzeltes Ziircherart 29.-/36.-
an etner Zitronen-Vinaigrette Beef Burger mit gebratenem Speck
und Spiegelei, Zwiebeln, Salat, 25.-
Mexicaine» Tomaten & Gurken, Pommes frites
Avocado und Tomaten mit gebratenen — 19.- 7 Eglifilets in Butter s
Speckstreifen an lawwarmen Balsamico Champagner 0.1 15.- goldbraun gebraten - -
Prosecco 0.1 : : :
: ) 9.- Paniertes Schnitzel (Schwein
Goccia d’Oro ' ' ( ) 27 -
%MZ@Z %f mit Pommes Frites

Cordonbleu (Schwein)

1/2 | 1/1 32.-
/\-/ . . .
- y mit Pommes Frites
Burrata mit Kerzers'er Tomaten an %Dm %Z
. . 22.-
etner Melonen-Minzsalsa WEISSWEIN y
Wurst & Kdisesalat garniert Pinot gris s
. . 22.- P 1/2 | 1/1
mit Pommes frites Chateau de 0.1 8.
Praz Vull = o
Lauwwarmer Poulet-Curry-Salat Y Schokoladenkiichlein mit (5.
Pouletwiirfel an Currysauce, mit 25.-  Sauvignon fliissigem Kern und Vanilleglace
i blanc Chateau 0.1 8.-
Salat und Friichte de Praz Vully Coupe Romanoff 10.-/ 14.-
Roastbeef Teller mit Tartarsauce
. 25.-/30.-
dazu Pommes frites Erdbeer Delice 11.-/15.-
Fitnessteller, Sommersalat mit: ROSE
Pouletbrust 160 gr. 24.- (il de Perdrix Erdbeer Gratin mit Vanille Glace 12.-/ 15.-
Entrecote 200 gr. «Cafe de Paris» 45.- g@dteau 0.1 8-
. . . . .
- P— uvernter : i
Karamellisiortor Cerssheise Flan caramel mit Schlagrahm 12.
22.-
mit Honig & Baumniisse auf Salat . o
2 . / ROTWEIN Sabayon Maison und Vanilleets 15.-
Tartar nach Wahl mit :
Cognac, Calvados, Whisky oder 29.- /35 Clos du Chateau Cassata mit Maraschino 11.-
Bonvin Pinot 0.1 s.-
gehobeltem Parmesan Noir & Merlot
Colonel 15.-
Primitivo Senza 0.1 o-
% Parole ' Coupe Ddnemark 10.- / 14.-
1/2 | 1/1 T :
Primitivo di :
Tagliatelle mit Kalbsfleisch, Manduria DOC 0.1 10.- Café Glace Maison 14.-
. 24.-/29.- ;
Gemiise, Morcheln und Rahm Luccarelli
[ Kugel Glace:
aint- Emilion ,
. Crad Cru Orisse P Vanille, Mokka, Salted Caramel, 4.5
%@% du Casse Cru : ’ Jogurt, Zitrone
Chateau
, , — — Schlagrahm 2.5
Frites, Taglitaelle, Rosti, Jasminrets, ©
Salzkartoffel, Gemiise
Fiir Hinuwveise zu Allergien wenden Sie sich bitte Herkunft Fleisch: Schweiz: Gefliigel, Schiwein, Kalb, und Téglich frisches Brot von der Béickerei Stihli in Ried
an unser Service-Personal. Rindfleisch. Polen: Iglifilets, Vietnam: Krevetten,

Preise in CHF inkl. Mwst 8.1 %



Merne

FTE

HOTEL HIPPEL KRONE

J . .
1/2 | 1/1
Salade éeté colorée 10.- Foie de veau émincé sauté au
33.-/38.-
beurre et aux herbes
Gazpacho soupe froide a la tomate 14.- Entrecote «Café de Paris» 200 gr. .5
Morioanes coupé en tranche et gratiné '
Avocado et tomates7 lard et sauce 19.- EminCéS de veau d la ZuriChOise 29.-/ 36.-
balsamique Burger de beuf avec lard et cuf au
Duo de melon et d’avocat, servi avec du plat, oignons, l'altue, tomates et 25.-
. . 19.- concombres, frites
Serrano et une vinaigrette au citron
Filet h - -
Champagne 0.1 1s. ilets de perches au beurre 33.-/38.
" Tartare au choix avec :
g[é Prosecco .
Goceia d’Oro 0,1 o.-| Cognac, Calvados, whisky ou 29.-/ 35.-
L parmesan rapé
Burrata avec des tomates de Escalope panée (Porc)avec frites 27.-
Kerzers, accompagnée d’une salsa 22.- % owred Cordonbleu (Porc)avec frites 32.-
melon-menthe VIN BLANCG
Salade garnie de cervelas et de , , Q)Zi seild
N ) . 22.-  Pinot gris
fromage, accompagnée de frites Chateau de 0.1 g - 172 | 171
B ; Praz Vull -
Salade tiede 'et dés de?poulet au . 14 Catoan an
curry, assortie de fruits Sauvignon chocolatl avee |
Assiette de roast-beef, )5 /30 blanc Chateau 0,1 8- caur liquide ot 5.-
sauce tartare et frites ST de Praz Vully ; :
glace a la vanille
Assiette fitness, salade d’été avec: Coupe Romanoff 10.- / 14.-
o ROSE ; .
Poitrine de poulet 160 gr. 24.- Delice de fraise 11.-/15.-
Entrecote 200 gr. 45.- ' ' Gratin de fraise,
Fromage de chevre caramélisé au (Ll de Perdrix olace vanille 12.-/15.-
. . . 22.- Chateau 0,1 8- o
miel & Noix servi sur salade. d’Auvernier Flan caramel o la .
creme fouettée '
‘@2?21 VIN ROUGE Sabayon Maison
. 15.-
1/2 | 1/1 et glace vanille
Tagliatelles au veau, léegumes, Clos du Chateau Cassata avec
& © o4.-/29.- Bonvin Pinot 0,1 s8.- ' 11.-
morilles et creme Noir & Merlot Maraschino
Primitivo Senza 0.1 9. Colonel 15.-
5% Parole ’ ' 1 )
CCWW oupe du
Primitivo de Danemark 10.-/14.-
Manduria DOC 0,1 10.- .
Frites, tagliatelles, résti, riz au jasmin, Luccarelli Café Glace 14
pommes de terre bouillies, légumes Saint- Emilion Mazison
Grad Cru Orisse ) .o Boule de glace :
du Casse Cru ' ' :
h Vanille, Moka,
Chateau ) 4.5
Caramel Salé,
Yaourt, Citron
Creme fouettée 2.5

Pour toute information concernant les allergies,

veuillez contacter notre personnel de service.

Origine des viandes : Suisse : volaille, porc, veau et beeuf. Pologne :

filets de perche, Vietnam : crevettes.

Pain frais quotidien de la boulangerie Stihli a Ried
. 1 2

Prixen CHF TVA 8.1% incluse



