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Bunter Friihlingssalat 10.- \}\\\\\\\\\ Teller Spargel (1 Bund): mit
o ; L hausgemachten Saucen und 35.-
Griine Spargel mit hausgemachten - \ Sulskartofiol
- alzkartoffeln
Saucen und Salzkartoffeln ff :
Teller Spargel (1 Bund) mit
Spargelcremesuppe 12.- Schinken: hausgemachte Saucen 45.-
Halber Teller Spargel mit _ — und Salzkartoffeln
hausgemachten Saucen und 19.- A Portion Spargel (2 Bund):
Salzkartoffeln %&Zé@/ hausgemachte Saucen und 59.-
Salzkartoffeln
Champagner 0.1 15.-| Spargel (1 Bund) «<Milanese»: mit
% .. Prosecco 0.1 Spiegelei, Parmesan und brauner 39.-
aylgcrige Goccia d'Oro 1 271 Byer
1/2 | 1/1
Buurehamme 120 Gramm 15.-
Entrecote Cafe de Paris 200gr. 45 /\/ Serrano 70 Gramm 5
in Streifen geschnitten %Dm %
Kalbsgeschnetzeltes Ziircherart 33.-/38.- WEISSWEIN
Tartar nach Wahl mit: Cognac . /
. = 29.-/35.- Sauvignon blanc 0.1 8 %MJ@/
Calvados, Whisky oder Parmesan Chateau de Praz 7 -
: 172 | 1/1
Beef Burger mit gebratenem Speck Gewiirztraminer 0.1 . |
und Spiegelei, Zwiebeln, Salat, o5.. Alsace ' " Schokoladenkiichlein mit fliissigem s
Tomaten & Gurken, Pommes frites Kern und Vanilleglace '
o ; ROSE
Eglifilets in Butter 33.-/38.- Coupe Romanolff: 10.- / 14.-
goldbraun gebraten (Fil de Perdrix
' ' ' Chateau 0.1 8.- .
Paniertes Schnitzel (Schwein) S 1 Beeren Delice 11.-/15.-
Mit Pommes Frites '
Cordonblen (Schuein) FOTWE N Tarte Tatin mit Vanilleglace 15.-
32.-
mit Pommes Frites -
Clos du Chateau Colonnel 15.-
Bonvin Pinot 0.1 8.-
Noir & Merlot .
@ Flan caramel mit Schlagrahm 12.-
sler Rioja - Crianza 0.1 5.
1/2 | 171 Puelles 2019 ' ' : .
; ; ; - Cassata mit Maraschino 11.-
Tagliatelle mit Kalbsfleisch, Gemiise, Drimits
oa.- /29 Primitivo Senza 0.1 o.-
Morcheln und Rahm Parole ' "~ Coupe Diinemark 10.- / 14.-
Primitivo di Café :
; afé Glace Maison 14.-
Manduria DOC 0.1 10.- /
%@% Luccarelli Kugel Glace:
%aiﬂt;ZECmillgﬂ' Vanille, Mokka, Salted Caramel, 4.5
, , rand Cru Orisse -
Pommes frites, Salzkartoffeln, Tagliatelle und  ,, (visse Cru 0.1 10.-  Jogurt, Zitron
Jasminretis Chateau Schlagrahm 2.5
Fiir Hinuwveise zu Allergien wenden Sie sich bitte Herkunft Fleisch: Schweiz: Gefliigel, Schiwein, Kalb, und Tdéglich frisches Brot von der Béickerei Stihli in Ried
an unser Service-Personal. Rindfleisch. Polen: Iglifilets, Vietnam: Krevetten, Schinken:

Schuweiz, Serrano Italien.

Preise in CHF inkl. Mwst 8.1 %
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Salade printaniere colorée: 10.- \\\\\\\\\ Assiette d’asperges (1 Botte) avec
Asperges vertes avec sauces maison et - sauces maison et pommes de terre 35.-
pommes de terre bouillies ' bouillies:
Creme dasperges 12.- Assiette d’asperges (1 Botte) au
Demi-assiette d’asperges avec sauces o jambon, sauces maison et pommes 45.-
maison et pommes de terre bouillies ' o = de terre bouillies
L. Portion d’asperges (2 Bottes) avec
t%W sauces maison et pommes de terre 59.-
Pty Jelncglaiic bouillies
17z | 171 Champagne 0.1 15.- Asperges « a la milanaise » avec
Prosecco 7 01 o- ceuf au plat, parmesan, beurre 39.-
Entrecote Café de Paris 200gr. 45 Goccia d’Oro ’ | noisette
c/oupe en tranchées Jambon 120z 15.-
Emincés de veau a la zurichoise 33.-/38.- % e Serrano 70g 5.
Tartare au choix avec : cognac, we
. 29.-/35.-
calvados, whisky ou parmesan VIN BLANC
Burger de beeuf avec lard et ceuf au Sauvignon blanc 8 M
plat, oignons, laitue, tomates et 25 Chateau de Praz ™ ' 172 | 1/
concombres, frites /%ewiir straminer g 4 5.
: sace ’ ’ 5
Filets de perches au beurre 33.-/38.- Fondant au chocolat accompagne 15.-
: ; d'une boule de glace a la vanille '
Escalope panée (Porc) avec frites 27.- ROSE ©
Cordonbleu (Porc) avec frites 32.- Coupe Romanolff: 10.- / 14.-
(Lil de Perdrix ' '
Chateau 0,1 8.- Delice de baies 11.- 15.-
d’Auvernier
Tarte Tatin accompagné d'une o
@ VIN ROUGE boule de glace a la vanille '
A E
Clos du Chateau
172 | 171 Bonvin Pinot Noir 0,1  s.- Colonel 15.-
Tagliatelles avec veau, légumes, & Merlot
mortlles et creme 2421290 Rioja - Crianza 0.1 Flan caramel a la creme fouettée 12.-
Puelles 2019 S '
Primitivo Senza 01 o-
Parole ’ " Cassata avec Maraschino 11.-
WM Primitivo de
Manduria DOC 0,1 10.-
' ' Luccarelli Coupe Danemark 10.- / 14.-
Pommes frites, pomme nature, tagliatelle : -
f i . Saint- Emilion Cats Clacé Mai
et riz jasmin Crand Cru Orisse 01 1o afé Glacé Maison 14.-
du Casse Cru ' '
Chéteau Boule de glace :
Vanille, Moka, Caramel Salé, 4.5
Yaourt, Citron
Creme fouettée 2.5

Pour toute information concernant les allergies,

veuillez contacter notre personnel de service.

Origine des viandes : Suisse : volaille, porc, veau et beeuf. Pologne :

filets de perche, Vietnam : crevettes, Jambon: Suisse Serrano: Italie

Pain frais quotidien de la boulangerie Stihli a Ried
. 1 2

Prixen CHF TVA 8.1% incluse



