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‘ Bunter Sommersalat ... ... . 10- v '.I'-"'!' Waurst & Kiisesalat garniert
j mit Pomunes frites 22.-
Gazpacho kalte Tomatensuppe 14 fiitee i
e Lavwarmer Pouwlet-Curry-Salat
Melone mit Serrano und Burrata 16— Ebelatiiinfal s Clreryistrioe i
cdvnedan Mericaines Salat und Friichte 25.-
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Speckstreifen an lawwarmen Balsamico 19— dazi Pommes frites 95 _ 30 _
(_W Fitnessteller, Sommersalat mit: |
. / Pouletbrust 170 gr. 24.— ‘
%Wﬁ/ﬁ;z& P _
i Entrecite 200 gr. «Café de Paris» 45.- '
o 172 | 141 Champagner 0.1 15.—- ¥ - s v T e e |
. i Karamellisierter Getsskiise auf Toast
‘T"”'!r”‘f!ﬂ «Café d‘_’ FParis» 200gr. DProsscco 0.1 9._ mit Honig & Baumniisse auf Salat 22.- |
in Stretfen geschnitten 45.— Coctia d’Oro : 3 = E
artar nach Weahd ml:
Becf {3“:*3"?’* "':'“f g‘f!’””‘”m_’” Speck Cognac, Calvados, Whisky oder
und Spiegelei, Zisiabeln, Salat, W y @ gehabeltem Parmesan
] e s 3 ¢ frites 95 _ ;
Somdice Chvier Fanmen : ol % 4 mit Toast & Butter serviert 29.-/35.-
— i : — -
| Eglifilets in Butter PRy
goldbraun gebraten 33.-/38.- '
| Sauwvignon blanc 0.1 g y
Paniertes Schnitzel (Schwein) Chateau dt_u" P = tdded
Mit Pommes Frites D | Reserve blanche 0.1 g % — 2 1
. [ e Chateau de Praz Schokoladenkiichlein mit fliissigem
| Cordonbleu (Schwein) ROSE Kern une l’funfﬂt.ﬂgfm.'e 15.-
mit Pommes Frites : 32.— : — : = - e o
il de Pirdric Tarte Tatin mit Vanilleglace 15.-
i 0.1 g : B B Y i oo T eass uaie
: : Beeren Delice Doppelralim
= . d Auvernier : Pr :
%M’éﬂ Meringues, Vanille Glace 11=/15.-
e ROTWEIN T R S R AR
- T O S ey e e e Flan coramel mit Sc.’tfﬂé,nwkm 12
Taglatelle mit Kalbsfleisch, Gemiise, Clos "_f” Chdteau : T, T R
Mocolicls il Bl 9% 99 _ Bonvin Pinot 0.1 .- Cassata mit Maraschino i .
Noir & Mﬂr!n; I - = — — = — —
e - Colonel Zitronensorbet mit Vodka 15.-
Rioja - Crianza 0.1 9.
L@W Puelles 2019 ' y Sabayon Maison und Vandlees 15
e j:: r.Em;'.r:'uo Senza 0.1 Q. Coupe Déinemark 10.-/ 14.-
Pommes frites, Salzkartoffeln, Tagliatelle & T o L A N TS
Jasminreis Primitivo di || Café Glace Mﬂmm Ml b b R ..].4’
Manduria DOC 0.1 10.- F =, -
Rl | Kugel Glace:
= _' i " s Varnidle, Molla, Almond Salted
Saint- L""'{m“. Caramel, Jogurt, Zitrone, Pistazien 4.5
Grand Cru Orisse ) | 10.— .
du Casse Cru '
Chétean Schlagrahm 2.5
5
|
Fiir Hinioeise zit Allergien wenden Herkuaft Fleisch: .‘:F?.'.I’m'c'f.:: Cofliigel, Sclueein, Kalb, & Rindfleisch, Tiiglich frisches Brot von der Bickered Stahli in Kied
Sie zich Ditte e e e Polen: Eglitfilets, Vietnam: Krevetten, Schinken: it S LoME =
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Salade été colorée. 10.-
Gazpacho soupe froide a la tomate 14.-
Melon, jambon Serrano ef burrata 16.-
«Avocado Mexicaine»
Avocado et tomates, lard et sauce 19.-
balsamique
7 / . A
ety Jrancgia
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Entrecote Café de Paris 200gr.
, 1S 4 ' 45.-
coupé en lranchées
Emincés de veau a la zurichoise 33.-/38.-
Burger de beeuf avee lard el aeuf au
plat, oignons, laitue, tomates et 25,
concombres, ﬁ"i.'ex
Filets de ‘I')ﬂj"(.‘ht'ﬂ'-.‘y‘ au beuwrre 33.-/ 38.-
Fscalope panée (Porc) avec frites 27
Cordonbleu (Pore) avec frites 37 .
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Tagliatelles avee veau, légumes,
24.-/ 29.-

morilles et créme
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Pour towte information concernant les allergies,

r'ﬂu;”t': conlacler molre I'.IE'F".\CHH.FH'.II e serpice,

Champagne f).1 15.-
Prosecco
(roccia o Oro 0.1 9.-
¢ 4 Lk
792 cicid
VIN BLANC
Sauvignon blanc
Chiteau de Praz 0.1 8-
Reserve blanche
Chiteau de Praz 0,1 -5
ROSE
(Fil de Perdrix
Chateau f). 1 8.-
Jd Aurvernier
VYIN ROUGE
Clos du Chéiteau
Bonvin Pinot Noir 0,1 8.-
& Merlot
Rioja - Crianza
Puellas 2019 %% &
Primilive Senza
) -
Parole CEA
Primitivo de
Manduria DX (0.1 10.-
Luccarelli
Saint- Emilion
(rrand Cru Orisse 0.1 10.-

du Casse Cru
Chéiteau

fdrigine des viandes : Sutsse @ volaille, pore, vean et beufl Pologne :

ﬁ.fﬂfx e .m-r:-h--_ Vietrarin @ creveltes, Jambon: Suisse Serramno: .\}ml'n
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Salade garnie de cervelas et de
- 22-"
[fromage
Salade tiede et dés de poulet au
. p 25.-
curry; assortir de fruits
Assiette de roast-beef,
i 25.- 7 30.-
sauce tartare et friles
Assiette fitness, salda d’été avec:
Pottrine de poulet 170 gr. 24.-
Entrecite 200gr. 45.-
Fromage de chévre caramélis! au
. » - - 22._
miel & noix servt sur salade
Tartare au choix avee:
Cognae, Calvados, Whisky ou 29.-/ 35.-
Parmesan ripé
&
Desserds
iz 1.4
Fondant au chocolat accompagne
- N . 1 5-'
d’une boule de glace a la vanille
Tarte Tatin accompagné d’une
: : 15.-
boule de glace a la vanille
Delice de baies 11.-/15.-
Sabayon Maison et glace vanille 12.-
(Cassata avee Maraschino 11.-
Colonel 15.~
Ctmpe Danemark 10.-/14.-
Café Glacé Maison 14.-
Boule de glace :
Vanille, Moka, Almond Salted 4.5

Caramel, Yaourt, Citron, Pistaches

Créme fouetlée

Pain frois quotidien de la boularcgerie SiGil i Ried

Priv ea CHF TVA 8.1% incluse



