Ay

Fiir Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte
an unser Service-Personal.

Bunter Herbstsalat 10.- e/:pfeﬁér mit S[)@Ck & Pi]ZtOppiﬂg o
Niisslisalat aus dem Seeland mit Speck, SomerguL f_r“g“atnr ur .
Eier, Baumniisse und Brotcroiitons 14.- Rehaeschnerzeltesﬂambzer t
T mit Cognac, an Wildrahmsauce mit 34.-/39.-
Leednacn possappe s Speck & Kirschen & Wildgarnitur
Rehschnitzel Mirza Speck & Kirschen
%{ .. i . 39.- / 45.-
W% serviert mit Wildgarnitur
5§ 172 | 1/1 Hirschfilet an demhmsauce mu‘ S
Entrecote «Café de Paris» 200gr. Clzampacrner 0.1 15| Heidelbeeren & Wildgarnitur . .
in Streifen geschnitten 45 Prosecco 01 9 Rehriicken "Baden Baden”
Beef Burger mit gebratenem Speck Goccia d'Oro : 3 (ab 2 Personen auf Vorbestellung) P.P. 69.-
und Spiegelei, Zwiebeln, Salat, 25.- Wildbeilacen-Teller 28 -
Z’orlr;:;erz & iml\en Pommes frites %& %& & :
=glifilets in Butter ~
goldbraun gebraten S Sl WL O : g%d&d/
s L oty ST oy T 5 Pinot gris . S 1/2 |
Paniertes Schnitzel (Schwein) & 0.1 8- ——
mit Pommes Frites 27.- ||| Chateau de Praz oo || Schokoladenkiichlein mit fliissigem e
""" Reserve blanche Kern zmd Vam[le lace 3
Cordonbleu (Schwein) sy || Chateau de Praz 0.1  8.- e8!
mit Pommes Frites A : Tarte Tatin mit Vaml[eg[ace 15.-
Kalbsgeschnetzeltes Ziircherart  33.-/ 38.- et z wetscl:rgen Gratin mit Zimt 01“0? 12.- /15.-
Tartar nach Wahl mit: Cognac e nec || @ T Heissi Liebi mit Zmrtg[ace & G
Calvados, Whisky oder Parmesan d’Auvernier Rotwein-Zwetschgen
TR e e Flan caramel mit Schlagrahm 12.-
ROTWEIN
Cassata mit Maraschino 11.-
Pwster Clos ds Chitean Cassatemit Marasohing, - = WG
=% 1/2 | Bonvin Pinot 0.1 8.-|l Colonel Zitronensorbet mit Vodka 15.-
: Noir & Merlot : s
Tagliatelle mit Kalbsfleisch, Gemiise, ST Zwetschoensorbet mit altem Pfliimli 15.-
24.-/ 29.- elle Etoile
Morcheln und Rahm || Assemblage AOC 0.1 8.- .Sabayon Maison und Vanilleeis 15.-
S‘p atzh;y‘anne Z"Mbd = .Pmpms Wallzs e Coupe Diinemark 10.- / 14.-
Speckstreifen, Rahm und mit Kése 5
: ~/ 25. Primitivo Senza 0.1 9.- Calé Gl M
{ iberbacken Parole . - afe ace Maison 14.-
, ' Primitivo di Kugel Glace
y ;{ y :‘_v% %ﬂ@g/& Manduria DOC 0.1 10.- Vanille, Mokka, Almond Salted :
L - Luccarelli Caramel, Jogurt, Zitrone, Zimt, 4.5
// vy , Pommes frites, Salzkartoffeln, Taghatelle L(S:?Mf(-i é’"f’g’? Zwetschgen
b - / ra’? ru ”sse e e e P b A AR .-
" ) f Ofijpafzh g du Casse Cru 01 10~ Schlagrahm 2.5
_ \“1.. ‘{i ’ . Q Chéteau T e — ‘-.
i | Y E

Herkunft Fleisch: Schweiz: Geflagel, Schwein, Kalb, &

Taglich frisches Brot von der Béckerei Stéhli in Ried

Rindfleisch. Polen: Eglifilets, Vietnam: Krevetten, Schinken:

Schweiz, Serrano Spanien.

Preise in CHEFE inki. MwSt 8.1 %



HY

L AUTOMNE

HEOTEL HIPPEL KROINIE

10.-
Créme de courge du Seeland 12~
Salade de doucette du Seeland avec
lard, oeuf, noix et croiitons 14.-
e 1/2 | 1/1
Entrecote Café de Paris 200gr.
coupc en tmndzecs* 45.-
Emincés de veau a Ia x.,unclzo:se 33_- /38
Burgm de ba:'uf avec lard et wuf au
plat, oignons, laitue, tomates et 25 .-
concombres, frites
Filets de pe:chcs au bcune 33.-/ 38.-
E m’dope panec ( Pm c) avec ﬁ :tes 27.-
(,mdonbleu (Pmc) avec ﬁu‘es 3DI=
Tartare au choix avec:
Cognac, Calvados, Whisky ou 29/ 36
Parmesan rapé
— e 1/2 | 1/1
Tagliatelle avec veau, légumes,
morilles et creme 24.- 1 29.-
Cassolette de spdtzli maison,
oignons, lardons de lard, 25, -

créme et gratiné au fromage
¥
]
g

S o
Pommes frites, rosti, 9[)51{211
¥ 1 _pomme nature, tagliatelle et riz jasmin

.\i\ ‘*l_]h-i _—‘

. '7‘-. ” S

L <2l

=

Saint-Emilion
Grand Cru Orisse
du Casse Cru
Chateau

Caramel, Yaourt, Citron, Cannelle,
Prunes

—fo— 1720|170
Civet de chevreuil
lardons et champignons 20)- /348
servi avec garnitures de chasse
Emincés de chevreuil ﬂambe au
cognac, lardons et cerises 34.-//39-
servi avec garnitures de chasse
Escalope de chevreuil Mirza
lardons et cerises 39.-/ 45.-
servi avec garnitures de chasse

= Filet de cerf aux myrtilles

Champagne 01 15: | i quec gaitures de chasse 44/ 49-

_Pmsecco O 9-1" Selle de chevreuil "Baden Baden”

Goccia d Oro 01 9.- (dés 2 personnes a pré-commander) ek (k-
7/ 7 Assiette des garnitures de chasse 28.-
//l/‘Z 0(,'{0’6/2/ — 2 = = ;

VIN BLANC
Deyerts
Pinot gris A — 17281171
0,1 8.- =

Chateau de Praz ™" ™ | Fondant au chocolat accompaﬂné

Reserve blanche Wl d’une boule de glace a la vanille 5=

Chateau de Praz ™ (e

Shsceenod e o e | | ST rfe Tatin acwmpavne d'une e

ROSE boule de glace a fa mm!le 9=

(Eil de Perdrix Chaud -froid des amourcux glace de

Chateau 01  8.-| vanilleet pruneaux au vin rouge 12.2 /015

gl Gratin aux pruneaux /

VIN ROUGE avec glace Cannelle 122415

Clos du Chéteau Sabayon Maison et glace vanille 12.-

Bonvin Pinot Noir 0.1 8.- | Cassata avec Mams‘chmo 111.-

& Merlot = e I S S

Belle Etoile Colonel BRI

Assemblage AOC (]  8.- Sorbet vieille Prune 15.-

Provins Ifala:s‘ -

— Coupe Danemark 10.- / 14.-

Primitivo Senza

Parole 0.1 9.- (,afc Glacé Maison 14.-

Primitivo de Boule de Olacc

Manduria DOC 0,1  10.- ||  Vanille, .flfo!\a, Almond Salted

Luccarelli 4.5

Créme fouettée

Pour toute information concernant les allergies,
veuillez contacter notre personnel de service.

Origine des viandes : Suisse : volaille, porc, veau et beeuf. Pologne :
filets de perche, Vietnam : crevettes, Jambon: Suisse Serrano: Spain

Pain frats quotidien de la boulangerie Stahli a Ried
Prix en CHF TVA 8.1% incluse




